VORSPEISEN:

GEMISCHTE SOMMERSALATE
GROB 12 €/ KLEIN 8 €

BABY LEAF BLATTSALATE MIT KRAUTERN
8 €

BUBASPITZLE MIT BRENNNESSELN,
DORRTOMATE UND BURRATA DI BUFALA
17€

SUMMER ROLL MIT THUNFISCHFILET UND 2ERLEI DIP
20 €

SECRETO VOM IBERICO SCHWEIN
AUF BRIOCHE, COLE SLAW UND BARBECUE SAUCE
20 €

SUPPEN:

PFIFFERLINGSSUPPE MIT MILCHSCHAUM
UND POLENTA CRACKER
16 €

REHCONSOMME MIT BEUSCHERLRAVIOLI
16€

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN:

LAUWARMER SALAT VON SOBANUDELN, SOJASPROSSEN,
ROSA INGWER UND FRUHLINGSLAUCH, SCHWARZER SESAM
24 €

RISO VENERE MIT CONFIERTEN OCHSENHERZTOMATE
UND TALEGGIO ESPUMA
24 €

ALLGAUER KASSPATZLE
MIT GESCHMELZTEN ZWIEBELN, GRUNEM SALAT
19€



FISCHE:

TERIYAKI LACHS MIT LAUWARMEM SALAT VON SOBANUDELN,
SOJASPROSSEN, ROSA INGWER UND FRUHLINGSLAUCH,
SCHWARZER SESAM
39€

BOURRIDE MIT GEGRILLTES ROTBARSCHFILET UND GEFULLTEM
CALAMARETTI UND SEPIA-TAGLIATELLE
39€

FLEISCH:

DRY AGED FILET VON DER ALLGAUER RINDERFARSE
MIT AUBERGINENPUREE, ROTWEINSCHALOTTE UND GRATIN
DAUPHINOIS
44 €

GESCHMORTES KALBSBACKCHEN MIT R1SO VENERE MIT CONFIERTEN
OCHSENHERZTOMATE UND TALEGGIO ESPUMA
36 €

KANINCHENKEULE MIT KALBSZUNGENSTREIFEN, OLIVEN.
ORANGEN-SAFRANFENCHEL, ARTISCHOCKENHERZEN, GEDORRTE
KIRSCHTOMATEN UND GEBACKENEN POLENTAKUGELN
36€

SUPREME VON DER MAISPOULARDE MIT PURPLE CURRY, QUINOA-
PISTAZIEN-COUSCOUS, PFIFFERLINGEN UND PAPRIKAPUREE
34 €

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN (DRY AGED) VON DER
ALLGAUER RINDERFARSE MIT SPATZLE
35€



DESSERT:

BEERENTELLER MIT MEL I MATO EIS UND KROKANTHIPPE
15€

POTPOURRI VON HAUSGEMACHTEN DESSERTSPEZIALITATEN
20€

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN EIS UND SORBETS
2,80 €

AFFOGATO AL CAFFE
ESPRESSO MIT HAUSGEMACHTEM V ANILLEEIS
5,50€

KASE:

GEFULLTE BRIETORTE VON HERBSTTROMPETEN
UND SCHWARZEN WALNUSSEN MIT HAUSGEMACHTEN SPEZEREIEN
16 €
VESPER (AB 17.30 UHR):

SAURE RINDERLEBER MIT BRATKARTOFFELN
24€

NUR VON MAI BIS EINSCHLIESLICH SEPTEMBER

WURSTSALAT
17 €

SCHWEIZER WURSTSALAT
17€

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL.19% MEHRWERTSTEUER
KEINE EC-KARTEN UND KREDITKARTENZAHLUNG MOGLICH



