VORSPEISEN:

GEMISCHTE WINTERSALATE
GROB 12 €/ KLEIN 8 €

BABY LEAF BLATTSALATE MIT KRAUTERN
8 €

SAUERKRAUT DUMPLING MIT TRUFFELHOLLANDAISE
15€

GEBEIZTES MAKRELENFILET MIT GUACAMOLE-SCHAUM
19€

KALBSHERZ MIT GRAUBROTVINAIGRETTE,
GEBACKENER KALBSKOPF UND PASSE PIERRE IN VERJUS
18 €

SUPPEN:

MARONENCREMESUPPE
MIT KARAMELLISIERTEN APFEL, NUSSE UND SELLERIE
16 €

REHCONSOMME MIT BEUSCHERLRAVIOLI
16€

HAUSGEMACHTE VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN:

ROTE BEETE RAVIOLI MIT RICOTTA,
PASTINAKEN-BIRNENPUREE, STILTON
24 €

KURBISGNOCCHI MIT ARTISCHOCKENHERZEN
UND SCHWARZEN WALNUSSEN
26 €

ALLGAUER KASSPATZLE
MIT GESCHMELZTEN ZWIEBELN, GRUNEM SALAT
19€



FISCHE:

KABELJAUFILET MIT ONSENEI, VIOLETTER- SENF MAYONNAISE,
LACHSBULETTEN, POMMES ALLUMETTES
39€

GEBRATENES ZANDERFILET
AUF KRUSTENTIERRISOTTO UND KAROTTENSTROH
39€

FLEISCH:

REHRUCKEN AUS DER RAVENSBURGER JAGD
MIT GLACIERTEN MARONEN, FEIGEN, GEBRATENER SCHWARZWURST
UND HAUSGEMACHTEN KURBIS GNOCCHI
46 €

GESCHMORTE HOHENLOHER LAMMSCHULTER MIT BERGLINSENCURRY
UND ROSMARIN-GREMOLATA
36 €

KALBSTAFELSPITZ, MEERRETTICH,
KALT GERUHRTE PREISELBEEREN, SENFBOHNCHEN UND
PETERSILIENKARTOFFEL
35€

FRANZOSISCHE ENTENBRUST KERALA STYLE
MIT KOKOS PAC CHOI UND KURKUMA REIS
35€

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN (DRY AGED) VON DER
ALLGAUER RINDERFARSE MIT SPATZLE
36 €



DESSERT:

TOPFENKNODEL MIT ZWETSCHGENCRUMBLE UND
GLUHWEIN-BUTTEREIS
15€

POTPOURRI VON HAUSGEMACHTEN DESSERTSPEZIALITATEN
20€

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN EIS UND SORBETS
2,80 €

AFFOGATO AL CAFFE
ESPRESSO MIT HAUSGEMACHTEM V ANILLEEIS
5,50€

KASE:

ANTONS LIEBE ROT (BI0O-HEUMILCH WEICHKASE)
AUF WARMEM SCHIEFERSTEIN MIT HAUSGEMACHTEN SPEZEREIEN
l6€
VESPER (AB 17.30 UHR):

SAURE RINDERLEBER MIT BRATKARTOFFELN
24€

NUR VON MAI BIS EINSCHLIESLICH SEPTEMBER

WURSTSALAT
17 €

SCHWEIZER WURSTSALAT
17€

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL.19% MEHRWERTSTEUER
KEINE EC-KARTEN UND KREDITKARTENZAHLUNG MOGLICH



