VORSPEISEN:

GEMISCHTE FRUHLINGSSALATE
GROB 12 €/ KLEIN 8 €

BABY LEAF BLATTSALATE MIT KRAUTERN
8 €

RADICCHIO RAVIOLI MIT SAFRANCREME
UND GEROSTETEN PINIENKERNEN
17 €

GRATINIERTE BURGUNDERSCHNECKEN UND GARNELEN
MIT CAFE DE PARIS VELOUTE
19€

LACHSFILET ,,ZAR NICOLAJ
MIT MARINIERTEM SPARGEL, BACHKRESSE
DASHI VINAIGRETTE
20€

SUPPEN:

SPARGELSUPPE MIT TEMPEH CHIPS
14€

BISQUE MIT MEERESFISCHEN UND CROUTONS UND SAUCE AJOLI
16€

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN:

PORTION RAVENSBURGER SPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND KARTOFFELN
28 €

SUBKARTOFFELGNOCCHI, MANDELN, LAUCH UND SCHWARZWURZEL
24€

ALLGAUER KASSPATZLE MIT GESCHMELZTEN ZWIEBELN, GRUNEM SALAT
19€



FISCHE:

FILET vOM LOUP DE MER
MIT EINGELEGTEM GEMUSE, GEBACKENEN JAKOBSMUSCHEL WAN TAN,
MISO MAYONNAISE, WARMER SUSHI REIS
390€

POCHIERTER KABELJAU, ONSEN EI,
SENFSAUCE, NORDSEEKRABBEN UND KAPERN,
ESTRAGON-KARTOFFELPUREE
39€

FLEISCH:

ROSA GEBRATENER REHRUCKEN
MIT CHAMPIGNON-SIG DUXELLES,
GRAUBUNDNER CAPUNS UND SELLERIEPUREE
44 €

KALBSLEBER MIT MOLE, MANGOHUMMUS,
KORIANDERMOHREN UND GEBACKENEN KICHERERBSEN TALER
34 €

INVOLTINI DI SALTIMBOCCA VOM KALBSRUCKEN MIT SAFRANRISOTTO
36 €

ROSA ENTENBRUST TERIYAKI
MIT SCHWARZWURZEL, SPINAT, MARONEN UND JASMINREIS
34 €

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN
(DRY AGED) VON DER ALLGAUER RINDERFARSE
MIT SPATZLE
33€



DESSERT:

SAUERKLEE-EIS MIT RHABARBERKOMPOTT UND BAISER
12€

POTPOURRI VON HAUSGEMACHTEN DESSERTSPEZIALITATEN
20€

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN EIS UND SORBETS
2,80 €

AFFOGATO AL CAFFE
ESPRESSO MIT HAUSGEMACHTEM V ANILLEEIS
5,50 €
KASE:
GEFULLTE BRIETORTE VON HERBSTTROMPETEN
UND SCHWARZEN WALNUSSEN MIT HAUSGEMACHTEN SPEZEREIEN
15€
VESPER (AB 17.30 UHR):

SAURE RINDERLEBER MIT BRATKARTOFFELN
22€

NUR VON MAI BIS EINSCHLIEBLICH SEPTEMBER

WURSTSALAT
16 €

SCHWEIZER WURSTSALAT
17€

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL.19% MEHRWERTSTEUER
KEINE EC-KARTEN UND KREDITKARTENZAHLUNG MOGLICH



