VORSPEISEN:

GEMISCHTE HERBSTSALATE
GROB 12 €/ KLEIN 8 €

BABY LEAF BLATTSALATE MIT KRAUTERN
g€

BURRATA-RAVIOLI MIT GELBER SPITZPAPRIKACREME,
MANDELKERNE, ZUCKERSCHOTEN, BASILIKUMOL
17 €

GEGRILLTER OKTOPUS IN DASH-NAGE MIT
HOKKAIDO KURBIS- MISO- PUREE UND VERJUS-ESPUMA
19€

HAUSGEMACHTES PASTRAMI MIT HERBSTTRUFFEL,
LARDO UND BRIOCHE
19€

SUPPEN:

TOPINAMBURCREME MIT ONSENEI
UND HERBSTTRUFFEL
16 €

CONSOMME MIT WALDPILZEN,
ROYALE UND WURZELGEMUSE
16 €

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN:

KICHERERBSEN MEDAILLON
MIT MANGO HUMMUS UND HERBSTGEMUSE
24 €

ALLGAUER KASSPATZLE
MIT GESCHMELZTEN ZWIEBELN, GRUNEM SALAT
19€

FREGOLA SARDA
MIT FEIGEN UND MARONEN CHIPS
25€



FISCHE:

WELSFILET MIT KUMMELJUS,
ARTISCHOCKEN, NORDSEEKRABBEN, LA RATTE KARTOFFELN
39€

ZANDERFILET MIT SEPIAKRUSTE, CHIOGGIA BEETE,
AVOKADOCREME, LEICHTER BRANDADE UND KAPERN
39€

FLEISCH:

HOHENLOHER JUNGSCHWEIN —
RUCKEN UND BAUCH,
MOLE JUS, GESCHMORTE SCHALOTTEN, ROTWEINFEIGEN,
FREGOLA SARDA UND MARONEN CHIPS
37€

RUCKEN VOM HOHENLOHER DAMHIRSCH
MIT STEINPILZEN, SENFBOHNCHEN,
PETERSILIENWURZELPUREE, HANFPIZOKEL
46 €

ROSA ENTENBRUST MIT YAKITORI-LACK, FERMENTIERTEM
BLAUKRAUT, GEGRILLTEM KURBIS, GEWURZREIS
38€

AUSGELOSTE KANINCHENKEULE UND GLACIERTER LEBER,
SAFRANFENCHEL MIT DORRTOMATE, SCHWARZE OLIVEN,
ROSMARINRISOTTO
38€

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN (DRY AGED) VON DER
ALLGAUER RINDERFARSE MIT SPATZLE
36 €



DESSERT:

ZWETSCHGEN
TARTE-TASCHE-CRUMBLE
MIT UBE-EIS
18 €

POTPOURRI MIT HAUSGEMACHTEN DESSERTSPEZIALITATEN
20€

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN EIS UND SORBETS
2,80 €

AFFOGATO AL CAFFE
ESPRESSO MIT HAUSGEMACHTEM V ANILLEEIS
5,50€

KASE:

ANTONS LIEBE ROT (BIO-HEUMILCH WEICHKASE)
AUF WARMEM SCHIEFERSTEIN MIT HAUSGEMACHTEN SPEZEREIEN
l6€
VESPER (AB 17.30 UHR):

SAURE RINDERLEBER MIT BRATKARTOFFELN
24 €

NUR VON MAI BIS SEPTEMBER

WURSTSALAT
17 €

SCHWEIZER WURSTSALAT
17€

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL.7% MEHRWERTSTEUER
KEINE EC-KARTEN UND KREDITKARTENZAHLUNG MOGLICH



